
Preise beinhalten alle Steuern und Abgaben 
 

Prosecco mit Aperol  2,90 

Aperol Sprizz  2,90 

Prosecco mit Birnensaft  2,90 

 

Glaserl vom 

Tocai friulano               2,80  Bastardo, Umschaid,     2,50 

Pinot grigio                  2,50  Cabernet Sauvignon    2,50 

Grüner Veltliner, Müller, 2,50  Blauer Zweigelt, Artner,  2,90 

Grüner Veltliner, Ecker,  2,80  Amarok, Artner             4,50 

 

 

ANTIPASTI 

 

Antipasti misti di verdura  7,50 
 

Carpaccio di manzo con limone, olio e grana  9,90 
 
 
 

MINESTRE 

Zuppa pavese, Rindsuppe mit Ei und Brot,   2,50 
 

Minestrone  2,70 
 

Rindsuppe mit Grießnockerl oder Leberknödel  2,90 
 

Pasta e fagioli,  
deftige Toskanische Bohnensuppe mit Nudeln  3,20 

 
 
 
 
 
 
 

 



Preise beinhalten alle Steuern und Abgaben 
 

PASTA 
 

Spaghetti della casa  9,90 
vongole, pomodoro, gamberoni, piccante 

mit Venusmuscheln, Garnelen, Tomaten, pikant 
 
 

Spaghetti alla Sorrentina  8,90 
pomodoro, tonno, acciuga, olive, mozzarella 

mit Tomaten, Thunfisch, Sardinen, Oliven, Mozzarella   
 
 

Mezzaluna con panna e prosciutto 9,90 
Gefüllte Halbmond-Tascherl mit Obers und Rohschinken 

 
 

Tortelloni al ragu 9,10 
mit Fleischsauce 

 
 

Penne arrabiata 7,10 
mit Tomaten und Pfefferoni 

 
 

Penne ai quattro formaggi  8,90 
 
 

Tagliatelle alla boscaiola  9,10 
funghi, prosciutto, pomodorini 

mit Pilzen, Rohschinken, Kirschtomaten   
 
 
 
 

Wir servieren bei allen Pastagerichten  
automatisch frischen Parmesan,  

bei den Fisch bzw. Meeresfrüchtesaucen nur ausdrücklich 
 auf Ihren Wunsch; (Portion Grana 0,50 Euro) 

 
 
 
 
 
 
 
 



Preise beinhalten alle Steuern und Abgaben 
 

PESCE 
 
 

Calamari alla Livornese  14,10 
mit Tomaten, Oliven, Kapern, Origano 

 
 

Sarde alla Siciliana („Becca fico“)  10,90 
Sardinen gefüllt mit Kapern, Oliven, Petersilie, frittiert 

 
 

Pepata di cozze e vongole  12,90 
Miesmuscheln & Venusmuscheln mit Wein, Tomaten, Pfefferoni 

 
 

Coda di rospo alla griglia  19,10 
Medaillons vom Seeteufel, gegrillt, 

 
 

Branzino alla griglia (300-400g) 16,90 
Branzino im Ganzen vom Grill 

 
 

Salmone alla griglia  12,90 
Lachsfilet vom Grill 

 

*********************************************************************** 
 

CARNE 
 

Filetto di manzo alla griglia (200g) 24,90 
Lungenbraten vom Wienerwald Weiderind 

 

Bistecca Fiorentina (400g) 24,90 
T-Bone Steak 

 
  

 

Beiriedschnitte vom Grill 16,90 
Vom Wienerwald Weiderind 

 

Saltimbocca alla Romana  17,90 
Kalbschnitzel mit Rohschinken und Salbei 

 
 

Wir servieren zu allen Gerichten Kartofferl 
aus der Pfanne mit frischem Rosmarin  



Preise beinhalten alle Steuern und Abgaben 
 

AUS DER WIENER KÜCHE 
 

Alt Wiener Zwiebelrostbraten von der Beiried, rosa gebraten,  
mit Bratkartoffeln und Fächergurkerl  13,90 

 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Petersilkartoffeln  16,90 
 
 

Schweinsschnitzel gebacken mit Bratkartoffeln  8,50 
 
 

Cordon bleu mit Petersilkartoffeln  8,90 
 
 

Putenbrust natur mit Reis  8,10 
 
 

Gebackener Kabeljau mit Kartoffeln  12,90 
 
 

Wir dürfen Sie darauf hinweisen, dass wir ausschließlich  
Fleisch aus Österreich verwenden. 

 
***************************************************************************** 

 
 

HAUSGEMACHTE DESSERTS 
 

Mousse au chocolat mit Schlag  4,50 
 

Tiramisu  4,10 
 

Panna cotta auf Fruchtspiegel  3,90 
 

Torta della casa  4,90 
mit Mascarpone & Schokomus 

 


